
 

SINAASAPPELPESTO. 

NODIG: 

150 gr spinazie 

3 eetlepels geraspte pecorino 

1 sinaasappel, geraspte schil en uitgeperst sap 

2 eetlepels geroosterde amandelschaafsel 

3 eetlepels olijfolie 

Evt: 1 teentje knoflook 

 

BEREIDEN: 

1. Rooster eventjes (30 sec) de amandelschaafsel in een droge warme pan. 

2. Spinazie wassen en knippen. 

3. Doe in de blender. 

4. 2 eetlepels sinaasappelsap erbij en malen. 

5. Daarna de sinaasappelschil (geraspt) erbij doen, de kaas en de geroosterde 

amandelschaafsel. En de olijfolie. 

6. Alles malen. 

7. Klaar ! 

HEEL erg lekker en bijzonder, vooral bij pasta. 

 


