
 

HARTIGE SINAASAPPEL CUPCAKE 

NODIG: 

 3 eetlepels vers sinaasappelsap 

 2 eetlepels sinaasappellikeur 

 6 eetlepels olie 

 250 gram bloem 

 1 eetlepel bakpoeder 

 Beetje zout 

 2 eieren 

 3 eetlepels  heel klein gesneden stukjes sinaasappel 

 200 ml melk 

 Fijngeraspte schil van 1 sinaasappel 

 HEEL dun gesneden schijfjes sinaasappel ( als garnering)  

EN DAN ? 

 Leg de fijngesneden stukjes sinaasappel in een beslagkom 

 Doe de bloem erbij 

 En de rest van de ingrediënten 

 BEHALVE DE SCHIJFJES SINAASAPPEL, dat is de garnering voor “op het dak” van de 

cakejes 

 Roer allles voorzichtig door, tot het gemengd is. 

 Schep het beslag in de ingevette vormpjes 

 Leg de dunne sinaasappelschijfjes op het beslag mengsel 

 Bak 20 a 25 minuten in de oven 

 Haal alles uit de oven en laat 5 minuten afkoelen 

YUMMIE ! 

 


