
 

GEGRILDE WATERMELOEN. 

NODIG: 

 Een plak watermeloen per persoon 

 1 eetlepel olijfolie per persoon 

 Zout   &  peper 

 Eventueel verse rozemarijn 

 Naar keuze: sla, tomaat, feta, plakjes kaas. (goudse, of zo) 

 

BEREIDING: 

Snij de watermeloen in dikke plakken van een cm of 4 a 5 dik.  

Verwijder voorzichtig de zaadjes. 

Wrijf de plak in met olie  en strooi er de peper en zout overheen 

Rozemarijn toevoegen is een echte aanrader 

Bak de “steak” tenminste 5 minuten aan elke kant, zodat je een “vlezig”stukje met mooie 

strepen overhoudt. 

Smelt er op het laatst even een plakje kaas over, 

Of serveer het met sla, feta en augurk. 

Ook heerlijk met pepersaus ! 

Door het grillen veranderd de structuur van je watermeloensteak, je gasten zullen 

sprakeloos zijn,… het is waanzinnig lekker ! 

 

BBQ-ZE ! 

 

 

 


