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GEGRILDE WATERMELOEN.

NODIG:

o EEN PLAK WATERMELOEN PER PERSOON

o | EETLEPEL OLIJFOLIE PER PERSOON

e 20UT & PEPER

o EVENTUEEL VERSE ROZEMARIJN

o NAAR KEUZE: SLA, TOMAAT, FETA, PLAKJES KAAS. (GOUDSE, OF 20)

BEREIDING:

SNIJ DE WATERMELOEN IN DIKKE PLAKKEN VAN EEN CM OF 4 A 5 DIK.
VERWIJDER VOORZICHTIG DE ZAADJES.

WRIJF DE PLAK IN MET OLIE EN STROOI ER DE PEPER EN 20UT OVERHEEN
ROZEMARIJN TOEVOEGEN IS EEN ECHTE AANRADER

BAK DE “STEAK” TENMINSTE 5 MINUTEN AAN ELKE KANT, 20D0AT JE EEN “VLEZIG"STUKJE MET MOOIE
STREPEN OVERHOUDT.

SMELT ER OP HET LAATST EVEN EEN PLAKJE KAAS OVER,
OF SERVEER HET MET SLA, FETA EN AUGURK.
00K HEERLIJK MET PEPERSAUS !

DOOR HET GRILLEN VERANDERD DE STRUCTUUR VAN JE WATERMELOENSTEAK, JE GASTEN ZULLEN
SPRAKELOOS ZIJN,... HET IS WAANZINNIG LEKKER !
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